‘PracownT Smaku’

- catering dietetyczny i okazjonalny -

ngll

Nic nie wyzwala w nas $wigtecznego nastroju tak bardzo, jak smaczny,
odswietny positek oddajacy charakter tych waznych dni.

Pracownia Smaku® przedstawia specjalnie skomponowane menu wigilijne
laczace tradycje i nowoczesnos¢, ktore wraz z wysoka jako$cig serwisu
sprawi, Ze impreza §wigteczna pozytywnie zapisze sie w pamieci kazdego jej
Uczestnika.

Przyjmujemy zamodwienia zar6wno na realizacje calego przyjecia, jak i na
dostawe poszczeg6lnych potraw do 18.12.2021 r.
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Oferta
1. Zupy
llos¢ Cena
v’ Barszczyk czerwony na zakwasie domowym 2l 40,00 zt
v Krem borowikowy z tazankami 2l 90,00 zt
2. Przystawki

llos¢ Cena
v’ Ryba po grecku 1 kg/10 porcji 90,00
v Sledz po kaszubsku 1 kg/10 porcji 90,00
v Sledz pod pierzynkg - satatka buraczkowa z 1 kg/10 porcji 80,00

marynowanymi sledziami
v Sled? z beczki stodko-kwasny 1 kg/10 porcji 70,00
v toso$ w galarecie 1,2kg/10 porcji 120,00
v" Swiateczna safatka jarzynowa 1kg 25,00
v’ Kapusta $wigteczna z grzybami 0,5 kg 20,00
v Wigilijna kapusta z grochem 0,5 kg 15,00
v’ Deska wedzonych ryb 0,7kg 80,00

3. Pierogi, uszka, paszteciki
llos¢ Cena
v’ Pierogi z kaszg gryczang i grzybami 1szt.” 2,00
v’ Pierogi z kapustg i grzybami 1szt.” 2,00
v’ Pierogi z gesing 1szt.” 3,00
v’ Kaszubskie pierogi z dorszem 1szt.” 3,00
v’ Pierogi z makiem i bakaliami 1szt.” 2,00
v’ Uszka z kapustg i grzybami 1szt.” 0,70
v’ Paszteciki z kapustg i grzybami 1szt.” 2,50
“minimalna iloé¢ zaméwienia = 10 szt.

4. Gtéwne dania wigilijne

llos¢ Cena
v Smazony filet z karpia z mastem koperkowym 1 szt., ok. 180g” 10,00
v’ Sandacz pod zielonym pieprzem 1 szt., ok. 180g” 18,00

* . . . 4 ra . .
minimalna ilo$¢ zamdwienia = 5 szt.
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5. Swiateczny obiad

llos¢ Cena
v’ Zrazy wieprzowe duszone w tymianku i czerwonym 1 szt., ok. 180g" 19,00
winie
v' Duszone udko z gesi z jabtkami, zurawing i rozmarynem 1 szt., ok. 300g" 27,00
v’ Pier$ z kaczki nadziewana jadalnymi kasztanami i 1 szt., ok. 280g" 27,00
piernikiem w sosie wtasnym
v' Roladki z jelenia w sosie z boréwki brusznicy porcja ok. 280g” 27,00
v’ Przepidrki na boczku i skérce pomaranczy 1 szt., ok. 150g" 20,00
v’ Pier$ z kurczaka ze $liwkami i morelg w sosie 1 szt., ok. 180g” 18,00
musztardowym
v' Duszona karkdwka w cebuli i pomidorach 1 szt., ok. 150g” 8,00

* L, o 22 s . .
minimalna ilo$¢ zamdéwienia = 5 szt.

6. Inne swigteczne propozycje

llos¢ Cena
v’ Tradycyjny pasztet wieprzowo-drobiowy 0,5 kg 20,00
v Grzybowy pasztet z grochu 0,5 kg 15,00
v’ Plastry schabu ze $liwka w galarecie ok. 500g 30,00
7. Ciasta

llosé Cena
v’ Sernik z pudrem 1kg 35,00
v’ Sernik jabtkiem 1kg 35,00
v' Marchewkowe 1kg 35,00
v' Makowiec 1kg 35,00
v’ Jabtecznik 1kg 35,00
v Pijak 1kg 35,00
v’ Snicers 1kg 35,00
v’ Rafaello 1kg 35,00
v Seromakowiec 1kg 35,00
v Chatwowe 1kg 35,00
v’ Babka jogurtowa 1kg 35,00
v Wz 1kg 35,00
v’ Sernik wiedenski 1kg 35,00
v’ Piernik 1kg 35,00
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